Restaurante Gea;

Herzlich Willkommen und

nServus® im

Das ist unser Leitspruch und genau diesem wollen wir vom Team gerecht werden!

Unsere mediterran / dsterreichische Speisekarte spiegelt Herkunft und Werdegang unseres Kiichenchefs
Alex wider.

Wir haben uns auf die Fahne geschrieben ausschlieBlich hochwertige Produkte zu verarbeiten, um stets
hohe Qualitat und Frische zu gewdhrleisten.

Zur besseren Ubersicht haben wir fiir Euch alle vegetarischen Gerichte mit einem griinen ,V“
gekennzeichnet.

Werft doch auch bitte einen Blick in unsere groBe Internationale Weinkarte. Unser Servicepersonal berdt
Sie gerne!

AuBerdem mdchten wir Euch noch auf unsere Schweizer und Elsésser Schnapsspezialitéten hinweisen —
Eine wahre Gaumenfreude!!

Zu guter letzt haben wir einen Verkaufstisch eingerichtet mit selbstgemachten Marmeladen, Chutneys,
Likdren usw. Das perfekte Mitbringsel zum verschenken oder zum selbst genieBen als
Urlaubserinnerung.

Schon Euch begriiBen zu dirfen und guten Appetit im

Kiichenchef Alex Inhaber Bosti

...und Team

[.G.I.C. inklusive



Restaurante Ger

Osterreichische Klassiker

Frittatensuppe (Rinderkraftbriihe mit Frittaten) 5,90
Kaspressknddelsuppe (gebratene Knodel mit Kase in eine Rinderkraftbrihe) 6,90
Leberknédelsuppe 7,90
Knoblauchcremesuppe (mit WeilBbrotcroutons) 6,90
Hausgemachte Kadsepdétzle mit einem beilagen Blattsalat 13,90

(mit Bergkase, Schnittlauch und Réstzwiebeln)

Steirisches Wurzelfleisch mit Wurzelgemiise, Erdépfeln und frisch geriecbenem Kren 18,90
(Steirische Spezialitdt aus dem Schopf vom Schwein)

Original Wiener Schnitzel mit Petersilienerddpfeln und Wildpreiselbeeren 20,90
(vom Kalb)

Saftiger Kalbsrahmgulasch mit Serviettenknédeln 20,90
»Zwiebel* - Rostbraten 21,90

(geschmorter Rostbraten mit Réstzwiebeln, Bratkartoffeln und Sof3e)

»Giradi“ - Rostbraten 21,90
(geschmorter Rostbraten mit Kapern, Champignons und Speck, dazu Bratkartoffeln)

»Esterhazy“- Rostbraten 21,90
(geschmorter Rostbraten mit Lauch, Sellerie, Karotten und Bratkartoffeln)

Wildragout mit Serviettenknédeln, Waldpilzen und Wildpreiselbeeren 23,90
(vom Hirsch, Reh oder Wildschwein)

[.G.I.C. inklusive



Restaurante Gea/

Internationale und mediterrane
Spezialitaten

Vorspeisen und Suppen

Camembert gebacken V 8,90
mit Preiselbeeren und Salatbouquet
Bruschetta V 8,90

Knoblauchbrot mit reichlich Tomaten belegt und
mit Krauterdressing abgeschmeckt,
dazu Aioli

Gratinierter Feta V
mit Oliven, Cocktailtomaten, Peperoni und
Krduteressenz, dazu WeiBbrot

10,90

Garnelen im Bierteig gebacken 11,90
auf Salat und Aioli
Langusten Cremesuppe 12,90

mit gebratenen Langusten und Krduteressenz

Gambas al gjillo (Kreation OLA) 12,90
Eigenkreation mit Champignons, dazu WeiBbrot
(scharf)

Burrata V

mit frischen und getrockneten Tomaten,
kRubanischem Oregano, mediterranem Krduter-
dressing und gebratenem Rohschinken

15,90

Carpaccio von der Krake
verfeinert mit Orangenhonigdressing und
Parmesanchips

16,90

Carpaccio vom Rinderfilet
Blattsalat, Cherrytomaten, Kiirbiskerne, rote
Zwiebeln, Parmesan und Balsamicoreduktion

16,90

Tartar vom Rind
mit Brot und Butter (scharf)

16,90

[.G.I.C. inklusive



Restaurante Gea;

Fisch

Seezunge Miillerin 20,90
mebhliert und in Butter gebraten

Filets von Dorade und Wolfsbarsch 23,90
auf mediterranem Gemiise mit LangustensoBe

(oratenfrei)

Paella 21,90

"Eigenkreation”, mit heimischen Meeresfriichten
(farr eine Person)

L]
Pastagerichte
Tagliatelle "aglio olio" 14,90 Tagliatelle "mediterranéo” 15,90
mit Garnelen, Cherrytomaten, Olivendl mit Gemuse und Rinderfiletstreifen

und Knoblauch

[.G.I.C. inklusive



Restaurante Gea;

Fleisch

Rumpsteak vom Grill (250 gr.) 19,90 Filetsteak vom Grill (2509r.) 22,90
Mit Krauterbutter oder SoBe nach Wahl

Filetspitzen ,Stroganoff* 22,90
Beilagen
WeiBbrot 1,50 Portweinjus, PfeffersoBe, 2,90
PilzrahmsoBe aus der Region
Krauterbutter, Aioli, Mojo 1,90 Bratkartoffeln, Rosmarinkartoffeln, 3,90
Papas arrugadas (Ranarische Kartoffeln mit
Mojo)
Reis, Bandnudeln, 2,90 Gemischter Salat, Tomatensalat, 4,90
Hausgemachte Spatzle Gemiise der Saison, Steirischer Kartoffelsalat
mit Kernal
Dessert
Hausgemachtes Hausgemachte Topfen-
Passionsfruchtsorbet 6,90 Erdbeerknédel 8,90
Mit Limette und Sektaufguss
Vanilleeis mit Kiirbiskerndl 6,90 Kiirbiskerneisparfait 7,90

mit Honignussen und Kerndl

Orangensorbet 6,90 Kaiserschmarren 7,90
mit weiBer Schokolade und Cointreau-Aufguss Mit Zwetschenrdster

[.G.I.C. inklusive



Restaurante Gea/

L] L]
Aperitife
Tio Pepe Fino (15%) 0,051 4,90 Cava mit Mango- oder Erdbeermark 5,90
Martini (weiB, dry, rose, rot) (16%) 0,051 4,90 Campari mit Soda 6,80 mit Orangensaft 7,90
Pernod (40%) 0,051 4,90 Aperol Spritz 7,90
Campari (25%) 0,051 4,90 Kir Royal o1l 7,90

Digestife / Likore

Ron miel (Honigrum) (20%) 0,04l 3,90 Fernet Branca (39%) 0,04l 4,90
Cynar (16,5%) 0,04l 4,50 Ramazotti (30%) 0,04l 4,90
Frangelico (20%) 0,04l 4,90 Jagermeister (35%) 0,04l 4,90
Amaretto (28%) 0,04l 4,90 Cointreau (40%) 0,04l 5,90
Licor 43 (31%) 0,04l 4,90 Grand Marnier Jaune (40%) 0,04l 5,90
Tia Maria (20%) 0,04l 4,90 Drambuie (40%) 0,041 5,90
Baileys (17%) 0,04l 4,90 Grand Marnier Rouge (40%) 0,041 6,90
Limoncello (30%) 0,04l 4,90 Appenzeller 0,05l 6,90

Schnapse / Destillate

Poire Williams (40%) 0,04l 5,90 Mirabelle (43%) 0,04l 8,90
Leon Beyer, Elsass, Frankreich Morand, Wallis, Schweiz

Kirsch (40%) 0,04l 5,90 Kirsch (43%) 0,04l 8,90
Leon Beyer, Elsass, Frankreich Morand, Wallis, Schweiz

Himbeer (40%) 0,04l 5,90 Stechpalme (45%) 0,04l 9,90
Leon Beyer, Elsass, Frankreich Morand, Wallis, Schweiz

Mirabelle (40%) 0,04l 7,90 Aprikose (43%) 0,04l 10,90
Leon Beyer, Elsass, Frankreich Morand, Wallis, Schweiz

Heidelbeer (45%) 0,041 8,90 Himbeer (43%) 0,04l 10,90
Leon Beyer, Elsass, Frankreich Morand, Wallis, Schweiz

Gewdirztraminer (45%) 0,041 8,90 Poire Williams Williamine (43%) 0,04l 12,90
Leon Beyer, Elsass, Frankreich Morand, Wallis, Schweiz

Holunder (45%) 0,041 8,90

Leon Beyer, Elsass, Frankreich

[.G.I.C. inklusive



Restaurante Gea/

Brandy / Cognac / Calvados

Veterano (30%) 0,04l 3,90 Carlos | (40%)

Magno (36%) 0,04l 4,90 Hennessy (40%)

103 Etiqueta negra (36%) 0,04l 5,90 Carlos | Imperial (40%)
Calvados Coquerel (40%) 0,04l 5,90

Whishky

Jim Beam Boubon (40%) 0,04l 4,90 Johnny Walker Black Label (40%)
Johnny Walker Red Label (40%) 0,04l 6,50 Chivas Regal (40%)
Ballantines (40%) 0,04l 6,90

Gin

Gordon’s (37,5%) 0,04l 4,90 Hendrick’s (44%)
Bombay Sapphire (43%) 0,04l 6,50 Brockman’s (40%)
[ ]
Biere
Krombacher 0,2l 2,60 Krombacher alkoholfrei
0,3l 3,60 / 0,4l 4,60 Franziskaner Hefeweizen
L 1]
Softgetrdnke
Mineralwasser 0,331 2,90 Nestea Mango Ananas
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta Orange, Orangensaft
Fanta Zitrone, Sprite, Soda, Tonic, Bitter Kas, Red Bull
Appletiser 0,2371 2,90

Kaffee /| Tee

Espresso 2,50 doppelt 4,00 Cappuccino
Tee (versch. Sorten) 2,90 Carajillo
Cortado 2,90 Irish Coffee
Schwarzer Kaffee 3,00

[.G.I.C. inklusive
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